Приготовление мороженого.
1) Составить технологические карты: (Приложение № 1)
1)Технология приготовления крем- брюле.
2) Технология приготовления мороженое фисташковое.
2) Произвести расчет сырья для приготовления 2-х порций мороженого.
3) Приготовить 2 порции мороженого: крем-брюле,  мороженое фисташковое. Выход 100 гр.


















Приложение № 1
Технологическая карта
Наименование блюда (изделия) 								
Перечень сырья: 																																																		
Требование к качеству сырья: 																																																													

	Наименование продукта
	Норма закладки на 1 порцию, г.
	Норма закладки на 2 порции,г.

	
	Брутто
	Нетто
	Брутто
	Нетто

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	



Технология приготовления:																																																																																							
Требование к оформлению,  подаче и реализации:																																

Органолептические показатели качества:
Внешний вид: 											
Цвет: 													
Консистенция:											
Вкус и запах: 											

[bookmark: _GoBack]Показатели качества и безопасности: 																				______
