

МДК.03.01. Организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной продукции

	№  урока
	Тема  урока
	Содержание учебного материала
	Домашнее задание

	
	1
	2
	3
	7

	
	23.03
	Приготовление блюд из дичи
	Технология приготовления блюд из дичи: перепел с вишнями, вальдшнеп с «фен Шампань», заяц тушеный по- английски,  фрикасе из кролика
	Конспект Г.Кракнел
Р.Кауфман
«Кулинария для профессионалов». Написание доклада, презентация  по теме.
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	Варианты подбора пряностей и приправ при приготовлении сложных горячих блюд из мяса. Способы подбора гарниров и соусов.

	Варианты подбора пряностей и приправ при приготовлении сложных горячих блюд из мяса. Способы подбора гарниров и соусов.
	Конспект Г.Кракнел
Р.Кауфман
«Кулинария для профессионалов». 



