14.04.2020 г.
Приготовление основных мучных кондитерских изделий.
Составить технологическую схему приготовления:
1.Песочного теста
2.бисквитного теста.
3.заварного теста.
4.миндального теста.


16.04.2020 г.
Приготовление отделочных полуфабрикатов, для пирожных и тортов. Приготовление пирожных из различных видов теста.
Составить технологическую схему приготовления пирожных из бисквитного, песочного, заварного теста.
Подобрать украшения из крема, желе, глазури, кандира для отделки поверхности пирожных.



17.04.2020 г.
Приготовление и оформление простых тортов.
Составить технологические схемы приготовления:
1)торт «Сказка».
2)торт «Кофейный».
3)торт «Птичье молоко».
4)торт «Киевский».

