Учебная практика группа 61п 3 курс мастер п.о. Рябыкина Т.А.   
  13 апреля 2020г
Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

 Тема урока: Приготовление  салатов с морепродуктами: салата  картофельного  с кальмарами или морским гребешком ,  салата  с крабами,  салата « Цезарь с креветками»                                                                                             

Приготовить две  порции салата картофельного с кальмарами. Сделать расчет на две порции. Вес одной порции 150гр.                                                                                                                    

15 апреля 2020г                                                                                                                                                                                        Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

 Тема урока: Приготовление  салатов с рыбой: салат рыбный, салат рыбный деликатесный, салат с рыбой горячего копчения.                                                                                                   

Приготовить две порции салата рыбного.   Сделать расчет на две порции салата рыбного. Вес одной порции 150гр.                                                                                                            

17 апреля 2020год                                                                                                                                       Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента                                                                               

Тема урока: Приготовление салатов с мясом: салат мясной , салат столичный.                                      Приготовить две порции салата мясного. Сделать расчет на две порции . Вес одной порции 130гр. Сделать схему салата столичный.    		

20 апреля 2020год     
 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента          

Тема урока: приготовление салатов с мясом: салат коктейль с ветчиной и сыром, салат с птицей или дичью, салат цезарь с курицей
Приготовить две порции салат цезарь с курицей 
Сделать расчет на две порции. Вес одной порции 130гр.

22 апреля 2020 год              
Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

Тема урока: Приготовление овощных холодных блюд: грибы соленые или маринованные с луком, помидоры фаршированные грибами, икра овощная, помидоры фаршированные мясным салатом, баклажаны тушенные с помидором.
Приготовить 2 порции помидор фаршированных грибами. Сделать расчет на две порции. Вес одной порции 150гр.

24 апреля 2020г
Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

Тема урока: Приготовление рыбных холодных блюд: сельдь с гарниром, сельдь рубленная с гарниром, рыба под майонезом, рыба жаренная под маринадом.
Приготовить 2 порции блюда сельдь с гарниром. 
Сделать расчет на две порции. Вес одной порции 150гр.

27 апреля 2020г
Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

Тема урока: Приготовление рыбных холодных блюд: рыба заливная с гарниром, студень из рыбы, ассорти рыбное, краба заливного, рыбы фаршированной с гарниром.
Приготовить две порции рыбы заливной с гарниром. Сделать расчет на две порции. Вес одной порции 150 гр. Сделать схему блюда «Рыба фаршированная с гарниром»

29 апреля 2020г
Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

Тема урока: приготовление мясных холодных блюд: ветчина с гарниром, ростбиф с гарниром, мясо (язык, птица) отварного с гарниром, мясное ассорти.
Приготовить 2 порции мяса отварного с гарниром. Сделать расчет на две порции. Вес одной порции 150гр. Сделать схему приготовления ростбиф с гарниром.


            
                                         
