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Экзаменационный материал
по учебной дисциплине  «МДК 06.01. УПРАВЛЕНИЕ СТРУКТУРНЫМ ПОДРАЗДЕЛЕНИЕМ ОРГАНИЗАЦИИ» для обучающихся по профессии  
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.



«Рассмотрено и одобрено»	                                 
на заседании МК _____________	
протокол № _________	
от _____________________
председатель МК_____________
_____________________________

	Билет № 1
1. .Организация (предприятие) как хозяйствующий	
субъект рыночной экономики
2. Виды и содержание планов.
 3. Составить калькуляцию блюда № 53 « Салат из сырых овощей»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 

	Билет № 2
1. Особенности предприятий индустрии питания, их	
функции и основные направления деятельности
2.  Товарооборот и продажи
3.  Составить калькуляцию блюда № 669 «Самбук абрикосовый» по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005)
	Билет № 3
1. Классификация и характеристика предприятий питания
2. Пропускная способность.
3. Составить калькуляцию блюда № 74 « Салат столичный»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 

	Билет № 4
1. Деление предприятий общественного питания на категории. Понятие среднего чека
2. Прибыль и доход предприятия
3.  Составить калькуляцию блюда № 487 « Макаронник с мясом или субпродуктами»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 

	Билет № 5
1. Особенности деятельности заготовочных,доготовочных предприятий и предприятий с полным циклом производства . Предприятия быстрого обслуживания
2. Валовой доход.
3. Составить калькуляцию блюда № 692 « Яблоки в тесте жареные»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 
	Билет № 6
1. Размещение предприятий общественного питания и их   специализация
Предприятия быстрого обслуживания
2 Издержки. Структура издержек производства и обращения

3. Составить калькуляцию блюда № 56 « Редис с огурцами и яйцом »  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 
	Билет № 7
1. Сущность управленческой деятельности. Её цели и задачи
2. Налоги и отчисления на социальные выплаты
3. Составить калькуляцию блюда № 5 « Салат из редиса»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 


	Билет № 8
1. Принципы и методы управления в общественном питании
2. Прибыль и рентабельность
3. Составить калькуляцию блюда № 80 « Яйца, фаршированные сельдью и луком»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 

	Билет № 9
1. Власть и влияние. Руководство в организации 
2. Выявление финансовых результатов хозяйственной деятельности
3. Составить калькуляцию блюда № 79 « рубленые яица с маслом и луком»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 

	Билет № 10
1.. Сущность и виды стилей управления
2. Цена. Понятие о цене.
3. Составить калькуляцию блюда № 52 « Салат весна»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 
	Билет № 11
1. Производственная инфраструктура и ее характеристики, принципы создания инфраструктуры
2.Традиционный способ установления ценыс помощью наценки.
3. Составить калькуляцию блюда № 51  « Салат из свежих помидоров со сладким перцем»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 

	Билет № 12
1. Состав и взаимосвязь помещений предприятия общественного питания
2. Рыночный способ установления цены .
3. Составить калькуляцию блюда № 50 « Салат из свежих помидоров и яблок»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 

                                                           Билет № 13
1. Организационная структура управления персоналом в предприятиях общественного питания
2. Организация (предприятие) как хозяйствующий субъект рыночной экономики
3. Составить калькуляцию блюда № 75 « Винегрет овощной»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 

	Билет № 14
1.. Делегирование полномочий в структурном подразделении

2. Особенности предприятий индустрии питания, их функции и основные направления деятельности
3.  Составить калькуляцию блюда № 93 « Винегрет из фруктов и овощей»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 


	Билет № 15
1. Требования к персоналу предприятий общественного питания
2. Пропускная способность.
3. Составить калькуляцию блюда № 696 « Суфле плодовое или ягодное»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 

	Билет № 16
1. Мотивация работников. Сущность значение
2. Прибыль и доход предприятия
3. Составить калькуляцию блюда № 695 « Десерт молочный»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 

	Билет № 17
1. Мотив состязательности
2. Валовой доход.
3. Составить калькуляцию блюда № 503 « Плов из птицы, дичи или кролика»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 
	Билет № 18
1. Методы дисциплинарного воздействия
2. Размещение предприятий общественного питания и их   специализация
Предприятия быстрого обслуживания
3. Составить калькуляцию блюда № 504 « Гусь, утка фаршированные»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 
	Билет № 19
1. Правила внутреннего трудового распорядка
2. Принципы и методы управления в общественном питании
3. Составить калькуляцию блюда № 668 « Самбук яблочный или сливовый»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 
	Билет № 20
1. Этапы принятия решений. Процесс принятия решения

2. Сущность управленческой деятельности. Её цели и задачи
3 Составить калькуляцию блюда № 667 « Мусс яблочный на крупе манной»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 


	Билет № 21
1. Типы решений
2. Сущность и виды стилей управления
3. Составить калькуляцию блюда № 88 « Салат «Осенний» из свежих овощей с рыбой»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 
	Билет № 22
1. Деловое общение. Цель общения.
2. Производственная инфраструктура и ее характеристики, принципы создания инфраструктуры
3. Составить калькуляцию блюда № 89 « Салат –коктейль  овощной»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 
	Билет № 23
1. Технология организации и проведения совещаний
2. Организационная структура управления персоналом в предприятиях общественного питания
3. Составить калькуляцию блюда № 60 « Салат картофельный с огурцами или капустой»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 
	Билет № 24
1. Понятие. Значение и принципы планирования
2. Расширенное воспроизводство капитала.
3. Составить калькуляцию блюда № 58 « Салат картофельный»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 



	Билет № 25
1. Роль планирования в организации
2. Мотивация работников. Сущность значение
3. Составить калькуляцию блюда № 670 « Творог в желе»  по сборнику рецептур Голунова Л.Е. (2005) 

