28-Л
Учебная практика по МДК 2.2 «Технология выполнения микробиологических анализов»
Учебная практика - 18 уроков  (3 раза в неделю: среда, четверг, пятница)
Олимпиада – 1 урок

Экзамен – 2 урока 
Задание  по УП 2.2  на 03.09.20г
Методика № 1

Микроскопическое исследование к-м продуктов
1 Приготовление бак препарата убитых м/о.
Готовим 2 мазка на стерильные предметные стекла, используя стерильные инструменты. Фиксируем в пламени горелки.

2 Окраска бак препарата убитых м/о.

Приготовленный бак препарат окрашиваем рабочим раствором метиленового синего
3 Подготовка микроскопа к исследованию
Микроскоп подготавливается в соответствии с инструкции по эксплуатации
4 Исследование продукта микроскопированием  
Микроскопируем бак препарат под малым (8х) и иммерсионным (90х) увеличением . Изучаем 10 полей . В каждом поле изучаем м/о по форме и цвету

5 Обработка результатов исследования

В каждом поле подсчитываем молочно-кислые кокки, молочно-кислые палочки, клетки дрожжей, мицелий грибов
6 Вывод
В свежей сметане видны молочно-кислые стрептококки, молочно-кислые палочки, единичные дрожжи.

В несвежей сметане много дрожжей, бациллы, мицелий грибов.
7 Заполнение журнала
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	М-к стрептококки
	М-к палочки
	дрожжи
	грибы
	
	

	3015
	10.10 2018
	ООО Молкомбинат «Адыгейск»
	сметана
	50 г
	2
	много
	много
	единичные
	нет
	Сметана свежая
	


Задание №1
1 Составить инструкционную карту по методике «Микроскопическое исследование кисломолочных  продуктов» (используя  ИК 1-2 курса) Записать в  тетрадь  «Конспект МДК 2.2»
2 Составить перечень  приборов, посуды, реактивов, материалов. Записать в  тетрадь  «Конспект». 
Перечень прислать на проверку 03.09.20г до 18-00 на электронную почту: khakhaleva1948@mail.ru
Конспекты  по всем урокам обязательно представить на экзамен по МДК 2.2
Пример
1 Инструкционная карта «Микроскопическое исследование кисломолочных  продуктов» Записать в  тетрадь  «Конспект»
1 Приготовление бак препарата убитых м/о.
Достаем 2 предметных стекла из баночки «Спирт с эфиром 1: 1» Высушиваем в горячем воздухе спиртовки, подписываем 1, 2  и кладем на штатив. Капаем на каждое стекло по капле стерильной воды.

Разворачиваем стерильную  ч. Петри и открываем Достаем из стерильного конверта пинцет, ножницы, шпатель и нож , укладываем в стерильную ч. Петри или стерильную салфетку.
Открываем пробу со сметаной .Фламбируем  края  баночки и крышку, Стерильной ложкой перемешиваем сметану.
Фламбируем  бак петлю, берем частичку сметаны  и вносим в каплю стерильной воды. Растираем диаметром 1,5-2 см в течение 30 сек, равномерно распределяя в капле. Точно так же делаем второй мазок.

Фламбируем бак петлю и ставим в штатив.

Высушиваем мазки 3 методами: на воздухе, 50 см над электроплиткой, в термостате.

Фиксируем мазки в  верхней части пламени горелки, для убивания м/о и закрепления их на предметном стекле.

2 Окраска бак препарата убитых м/о.
На мазки капаем метиленовый синий или фуксин Пфейффера,  выдерживаем 2-3 мин.

Смываем дис водой из промывалки.

Высушиваем 3 методами.

Приготовленный бак препарат микроскопируем

3 Подготовка микроскопа к исследованию
1)ставим микроскоп в светлое место;
2) устанавливаем объектив с малым увеличением на 8 х и опускаем от столика на 1 см;

3) конденсор поднимаем под столик и открываем ирис-диафрагму;

4) с помощью зеркала находят светлое поле;

4 Исследование продукта микроскопированием
1) устанавливаем бак препарат

2) поднимаем объектив на 0,5 см от бак препарата

3) находим равномерно расположенные м/о

4) поднимаем объектив, переводим на 90х

5) капаем каплю иммерсионного масла

6)смотря сбоку раздавливаем каплю

7) находим изображение и изучаем 10 полей

8) изучаем м/о по форме

9) по окончании микроскопирования  бак препарат помещают в 3% раствор карболовой кислоты, протирают от масла объектив и накрывают футляр

5 Обработка результатов исследования

В каждом поле подсчитываем молочно-кислые кокки, молочно-кислые палочки, клетки дрожжей, мицелий грибов

6 Вывод
В свежей сметане видны молочно-кислые стрептококки, молочно-кислые палочки, единичные дрожжи.

В несвежей сметане много дрожжей, бациллы, мицелий грибов.
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	3015
	10.10 2018
	ООО Молкомбинат «Адыгейск»
	сметана
	50 г
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	много
	много
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	нет
	Сметана свежая
	


2 Перечень  приборов, посуды, реактивов, материалов
	Проба
	приборы
	посуда
	реактивы,
	материалы

	Проба №1
	Микроскоп

Спиртовка


	1 Предметные стекла, (2)

2 Ч Петри (стерильная)


	1 Баночка «Спирт с эфиром 1:1

2 Капельница «вода стерильная»

3 Фильтры пропитанные  метиленовым синим (фуксином)
4 Промывалка с дис водой

5 Капельница «Иммерсионное масло»

6 Баночка  «3% раствор карболовой кислоты»
	1 Маркер (карандаш по стеклу) 

2 Кюветка со штативом для предметных стекол

3 Стерильный конверт с пинцетом, ножницами, шпателем, ножом, ложкой, салфеткой

4 Бак петля 




28-Л

Задание  по УП 2.2  на 04.09.20г
Методика №2

Микроскопическое исследование мяса и рыбы.
1 Приготовление бак препарата убитых м/о.
Готовим 3 мазка с поверхностного слоя,  с глубины 2-2,5 см и  с глубины 3 -3,5 см на стерильные предметные стекла, используя стерильные инструменты. Фиксируем в пламени горелки.

2 Окраска бак препарата убитых м/о.

Приготовленный бак препарат окрашиваем по Граму: 2 мин рабочим раствором генциан виолета, 2 мин. люголем, 30 сек. этиловым спиртом, 2 мин. рабочим раствором фуксина.
3 Подготовка микроскопа к исследованию
Микроскоп подготавливается в соответствии с инструкции по эксплуатации
4 Исследование продукта микроскопированием  
Микроскопируем бак препарат под малым (8х) и иммерсионным (90х) увеличением . Изучаем 10 полей . В каждом поле изучаем м/о по форме и цвету.
5 Обработка результатов исследования
В каждом поле подсчитываем  кокки, гр(+) палочки , (гр -) палочки количество разложившейся ткани.

6 Вывод
Свежая мясо (рыба): на мазках-отпечатках микрофлоры нет или единичные кокки и палочки. 

Нет остатков разложившейся ткани. Окраска микрофлоры гр(+)

Мясо (Рыба) сомнительной свежести: на мазках от 20 до 30 кокков и единичные палочки. Видны следы разложившейся ткани. Окраска микрофлоры гр(+)

Мясо (Рыба) несвежая: в поле зрения много палочек. Много распавшейся ткани. Окраска микрофлоры гр (-)

7 Заполнение журнала
	№ 
	Дата и время
	Место отбора пробы
	Продукт
	Объем пробы
	№

экс
	Результаты анализа
	Вывод
	Роспись

	
	
	
	
	
	
	Кокки
	Палочки
	Разложившиеся ткани
	(гр-) 

бактерии
	
	

	3015
	10.10 2018
	ООО рыбзавод
	рыба
	200 г
	5
	13
	35
	много
	Гр

(-)
	Рыба не свежая 
	


Задание №2
1 Составить инструкционную карту по методике «Микроскопическое исследование мяса и рыбы» Записать в  тетрадь  «Конспект»

2 Составить перечень  приборов, посуды, реактивов, материалов. Записать в  тетрадь  «Конспект». 

Перечень прислать на проверку 04.09.20 г до 18-00 на электронную почту: khakhaleva1948@mail.ru
