28-Л

Задание  по УП 2.2  на 09.09.20 г
Методика №3

1 Микроскопическое исследование сточных вод и дрожжей.

1 Приготовление бак препарата  из пробы сточных вод 

Пробу воды перемешиваем и готовим бак препарат «Висячая капля»

2 Приготовление суспензии дрожжей

Взвешиваем  1 г сухих дрожжей. 

В колбе на 100 мл делаем разведение 1:100 

3  Приготовление бак препарата  из суспензии дрожжей.

Суспензию перемешиваем  и капаем на предметное стекло

4 Окраска бак препарата дрожжей  люголем или метиленовым синим.
Окрашиваем бак препарат 2 каплями  раствора люголя или метиленового синего. готовим бак препарат «Висячая капля».

5 Исследование сточных вод и дрожжей микроскопированием

Микроскопируем бак препарат  живых м/о под малым (8х) увеличением . Изучаем 10 полей .

В сточной воде каждом поле изучаем м/о по форме  (инфузории, коловратки, тионовые  бактерии)

В дрожжевой суспензии подсчитываем прозрачные (неокрашенные ) м/о

6 Обработка результатов исследования

 1 В сточной воде подсчитываем :

- количество инфузории  в  10  полях складываем и находим среднее арифметическое.
- количество коловраток   в  10  полях складываем и находим среднее арифметическое

- количество тионовых в  10  полях складываем и находим среднее арифметическое

2 В дрожжевой суспензии:

- количество прозрачных  (неокрашенных ) м/о

 7  Вывод

1 По сточной воде:

В активном иле и сточной воде - много живых м/о

В мертвом иле и сточной воде – единичные живые м/о

2 По дрожжам:

Живые клетки дрожжей: прозрачные

Мертвые клетки дрожжей: темно-синие (при окраске метиленовым синим), коричневые (при окраске люгллем)

Свежие дрожжи: в основном прозрачны м/о
Несвежие дрожжи: много темно-коричневых непрозрачных м/о

8 Заполнение журнала

	№ 
	Дата  врем
	Место отбора пробы
	Продукт
	Объем пробы
	№

экс
	Цвт м/о
	Вывод
	Роспись

	3015
	10.10 2016
	ООО хлебозавод «Майкопский»
	дрожжи
	50 г
	3
	прозрачные
	Дрожжи свежие
	


2 Подсчет клеток дрожжей в 1 г в камере Горяева-Тома

1 Приготовление суспензии дрожжей

Взвешиваем 0,1 г сухих дрожжей. 

В колбе на 100 мл делаем разведение 1:1000 

2 Подготовка камеры Горяева:
Заполняем стерильную камеру Горяева суспензией дрожжей

3 Подготовка микроскопа к исследованию

Микроскоп подготавливается в соответствии с инструкции по эксплуатации

4 Исследование продукта микроскопированием

Микроскопируем бак препарат под малым (8х) увеличением.

Подсчитываем прозрачные клетки  в 10 больших или в 20 малых квадратах (по диагонали)

По окончании микроскопирования бак препарат дезинфицируем, микроскоп протираем и зачехляем.

5 Обработка результатов исследования

Количество клеток во всех  10 или 20 квадратах складываем и находим среднее арифметическое. Количество клеток в 1 г вычисляют по формуле:

Х = а х 103    

       h s n            

Где: а – среднее число клеток в квадрате сетки

         h – глубина камеры 1/10

         s – площадь квадрата сетки (1/25 или 1/400)

         n – расведение дрожжевой суспензии (1/10000)

6 Заполнение журнала

	№ 
	Дата и время
	Место отбора пробы
	Продукт
	Объем пробы
	№

экс
	Количество живых м/о в 1 гр
	Вывод
	Роспись

	3015
	10.10 2016
	ООО хлебозавод «Майкопский»
	дрожжи
	50 г
	5
	5 х 109
	Дрожжи свежие
	


Задание №3
1 Составить инструкционную карту по методике «Микроскопическое исследование сточных вод и дрожжей» Записать в  тетрадь  «Конспект»

2 Составить инструкционную карту по методике «Подсчет клеток дрожжей в 1 г в камере Горяева-Тома» Записать в  тетрадь  «Конспект»
3 Составить перечень  приборов, посуды, реактивов, материалов по ИК «Подсчет клеток дрожжей в 1 г в камере Горяева-Тома» . Записать в  тетрадь  «Конспект». 

Перечень прислать на проверку 09.09.20 г до 18-00 на электронную почту: khakhaleva1948@mail.ru
28-Л

Задание  по УП 2.2  на 10.09.20 г
Методика №4
Микробиологическое исследование воды на ОМЧ.
1 Подготовка воды к анализу: приготовление разведения 1:10
Пробу воды перемешиваем. Готовим разведение 1:10 на стерильной воде.

2 Посев пробы воды и разведения  на МПА в ч. Петри пипеткой (глубинный посев)
Берем 2 стерильные ч. Петри. В правую ч Петри делаем посев 1 мл разведения воды 1:10. В левую ч Петри делаем посев 1 мл пробы воды. Заливаем обе  ч Петри стерильной  МПА  температурой 45 С.

Подписываем бак посев. 

3 Культивирование посева воды
Ставим на культивирование в термостат при температуре 37 С 24 часа в аэробных условиях
5 Обработка результатов исследования воды.

Подсчитываем с помощью лупы колонии в 2 ч. Петри. Умножаем на разведение. Рассчитываем среднее арифметическое.
6 Вывод 

До 100 м/о – вода питьевая
Более 100 м/о – вода подлежит хлорированию
7 Заполнение журнала

	№ 
	Дата и время
	Место отбора пробы
	Продукт
	Объем пробы
	№

экс
	Количество м/о в 1 мл
	Вывод
	Роспись

	3015
	10.10 2016
	МУП «Майкопводоканал»
	вода
	500 мл
	3
	140
	Вода подлежит хлорированию
	


Задание №4
1 Составить инструкционную карту по методике «Микробиологическое исследование воды» Записать в  тетрадь  «Конспект»

2 Составить перечень  приборов, посуды, реактивов, материалов по ИК «Микробиологическое исследование воды». Записать в  тетрадь  «Конспект». 

Перечень прислать на проверку 10.09.20 г до 18-00 на электронную почту: khakhaleva1948@mail.ru
28-Л

Задание  по УП 2.2  на 11.09.20 г
Методика №5
Микробиологическое исследование молока на ОМЧ.
1 Подготовка молока к анализу: приготовление разведения 1:1 000 000
Пробу воды перемешиваем. Готовим разведение 1:10, 1:100, 1:1 000, 1: 10 000, 1: 100 000, 1: 1 000 000 на стерильном физ растворе .

2 Посев разведений молока  на МПА в ч. Петри пипеткой (глубинный посев)
посев)
Берем 3 стерильные ч. Петри В правую ч Петри делаем посев 1 мл разведения воды 

1:1 000 000. В среднюю ч Петри делаем посев 1 мл разведения молока  1:100 000. В левую ч Петри делаем посев 1 мл разведения молока  1:10 000.

 Заливаем все ч Петри стерильной  МПА  температурой 45 С.

Подписываем бак посев. 

3 Культивирование посева молока.

3 ч Петри с бак посевом ставим на культивирование в термостат при температуре 37 С 24 часа в аэробных условиях.
5 Обработка результатов исследования молока.

Подсчитываем с помощью лупы колонии в 3 ч. Петри. Умножаем на разведение. Рассчитываем среднее арифметическое.
6 Вывод 
 1 класс молока- до 500 000 м/о 

 2 класс молока - от 500 000 до 4 млн м/о

3 класс молока - от 4 млн до 20 млн м/о  

4 класс молока - более  20 млн  м/о

7 Заполнение журнала

	№ 
	Дата и время
	Место отбора пробы
	Продукт
	Объем пробы
	№

экс
	Количество м/о в 1 мл
	Вывод
	Роспись

	3015
	10.10 2016
	ООО молкомбинат «Адыгейский»
	молоко
	50 мл
	3
	1400 тыс.


	2 класс
	


Задание №5
1 Составить инструкционную карту по методике «Микробиологическое исследование молока» Записать в  тетрадь  «Конспект»
3 Составить перечень  приборов, посуды, реактивов, материалов по ИК «Микробиологическое исследование молока». Записать в  тетрадь  «Конспект». 

Перечень прислать на проверку11.09.2020 г  до 18-00 на электронную почту: khakhaleva1948@mail.ru
