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Урок№ 19
 по УП 2.2  на 15.10.20 г
Тема: Промежуточная аттестация по учебной практике МДК 2.2
	№ п/п
	Ф И О
	№ варианта

	1 
	Белоус Данила А.
	№ 1

	2 
	Березкина Татьяна А.
	№ 2

	3 
	Жулин Алексей А.
	№ 3

	4 
	Железнякова Анна Р.
	№ 4

	5 
	Зайцева Диана С
	№ 1


	6
	Киселев Никита Н.
	№ 2

	7
	Силаева Дарья В.
	№ 3

	8
	Сополева Яна В.
	№ 4

	9
	Толмачева Алена А.
	№ 1

	10
	Харебин Федор В.
	№ 2

	11
	Филиппова Мария Ю.
	№ 3

	12
	Цей Руслан Г.
	№ 4

	13
	Чертовских Александра С.
	№ 1

	14
	Шевченко Алена А.
	№ 2

	15
	Юдина Елена А.
	№ 3


Задание  по уроку № 19: Выполнить  вариант теста 

1 уровень:

1  (№ ответа)                                  6
2                                                       7
3                                                       8
4                                                       9
5                                                       10
 2 уровень

1  ( записать недостающее)

2

3

4

Ответ по тесту прислать 15. 10. 2020 г до 18-00 на электронную почту: khakhaleva1948@mail.ru
4 1.1 Контрольный срез знаний по УП 2.2 МДК 2.2

Проверяемые компетенции: ПК 2.1,, ПК 2.2, ПК 2.3

ФИО студента____________________________№ группы ________Дата________________

Вариант 1

Уровень 1

	№
	Вопросы 
	Варианты ответов

	1.
	При микроскопическом исследовании мяса поверхность мяса :
	1)моют дис водой;

2)протирают 3% раствором хлорамина;

3)обжигают раскаленным шпателем;

4)обжигают над спиртовкой.

	2.
	При микроскопировании дрожжей, 

живые клетки
	1) прозрачные;

2) непрозрачные

3)темно-синие;

4)коричневые;

	3.
	При микроскопическом исследовании мяса конденсор микроскопа:
	1)опускают вниз;

2)поднимают вверх;

3)устанавливают в среднее положение;

40выключают.

	4.
	При микробиологическом исследовании колбасы на  ОМЧ  делают посев разведений:
	1)бак петлей;

2)пипеткой Пастера;

3)мерной пипеткой;

4)цилиндром.

	5.
	При микробиологическом исследовании муки, разведение 1:10:
	1)кипятят 10 минут;

2)охлаждают до 10 С;

3)настаивают 10 минут;

4)фильтруют

	6
	При определении бактерий ГКП в воде бродильным методом 1 тест, воду сеют:
	1на  МПА;

2на  ГПС;

3)на среду Кессслер;

4)на  среду Гисса.

	7
	При определении бактерий ГКП методом смыва, выросшую в 1 тесте культуру пересеивают:
	1)на среду Эндо;

2)на МПА;

3)на ГПС;

4)на среду Гисса.

	8
	При определении бактерий ГКП в молоке берут разведение молока:
	1)1:10

2)1:100;

3)1:1000;

4)1:10000.

	9
	При микроскопическом исследовании молока на ГКП 3 тест, мазок окрашивают:
	1)метиленовым синим;

2)генцианвиолетом;

3)по Коху; 

4)по Граму.

	10
	При микробиологическом исследовании консервов на наличие анаэробов, посев делают:
	1)в пробирку штрихом;

2)в пробирку на дно МПА;

3)в ч. Петри глубинным посевом;

40в ч. Петри поверхностным методом.


Количество баллов  по 1 уровню __________________
Уровень 2

1.При микробиологическом исследовании мяса, его:

             1) фламбируют _________________________________________________

             2)_____________________________________________________________

             3)прикладывают к _______________________________________________

2.При микробиологическом исследовании колбасы на ОМЧ, делают посев разведения:

            1)_____________________ мл;

            2)в ___________________________

            3)на среду _____________________

3.При микробиологическом исследовании муки определяют наличие _____________________________________________

4.При микробиологическом исследовании молока на ГКП,  делают посев молока на _______________________________________________________

5.При микроскопировании, бактерии группы кишечных палочек_____________________ цвета

 с ______________________________________________

Количество баллов по 2 уровню  __________________

Итого баллов__________________

Оценка _______________________

          Зав. Лабораторией____________________ 

          Мастер п/о__________________________ 

4 1.1 Контрольный срез знаний по УП 2.2 МДК 2.2

Проверяемые компетенции: ПК 2.1,, ПК 2.2, ПК 2.3

ФИО студента____________________________№ группы ________Дата________________

Вариант 2

Уровень 1

	№
	Вопросы
	Варианты ответов

	1.
	При микроскопическом исследовании мяса, кусочек отрезанного мяса прикладывают к предметному стеклу:
	1)поверхностным слоем;

2)внутренним слоем;

3)слоем, обработанным 3%раствором хлорамина;

4)слоем, обработанным раскаленным шпателем.

	2.
	Площадь малого квадрата в камере Горяева равна:
	1)1:25;

2)1:50;

3)1:100;

4)1:400.



	3.
	При микроскопическом исследовании кисломолочных продуктов мазок окрашивают:
	1)метиленовым синим;

2)люголем;

3)по Грамму;

4)по Пастеру.

	4.
	При микробиологическом исследовании воды на ОМЧ делают посев:
	1)в пробирку;

2)в колбу;

3)в ч. Петри;

4)в ч. Коха.

	5
	При микробиологическом исследовании молока на ОМЧ делают посев:
	1)на МПА;

2)на ГПС;

3)на среду Эндо

4)на среду Кесслер.

	6
	При микробиологическом исследовании муки на наличие картофельной палочки делают посев:
	1)мерной пипеткой;

2)бак петлей;

3)пипеткой Пастера;

;4)пипеткой Мора.

	7
	При микробиологическом исследовании колбасы на ОМЧ посевы культивируют при температуре:
	1)12оС;

2)25 оС;

3)37о С;

4)45о С.

	8
	При микробиологическом исследовании воды на ГКП мембранным методом 1 тест бак посев делают :
	1)на МПА;

2)на среду Эндо;

3)на ГПС;

4)на среду Кесслер.

	9
	При микробиологическом исследовании смывов на ГКП, посев смыва 1:10 делают:
	1)в пробирку;

2)в колбу;

3)в ч. Петри;

4)в ч. Пастера.

	10
	При микробиологическом исследовании консервов на наличие анаэробов ,посев:
	1)заливают голодным агаром

2)заливают стерильной водой;

3)засыпают крахмалом;

4)засыпают стерильным песком.


Количество баллов  по 1 уровню __________________

Уровень 2

1.При микробиологическом исследовании рыбы мазки окрашивают красителями

                    1)__________________________________

                    2)__________________________________

2.При микробиологическом исследовании колбасы на ОМЧ делают посев

                   1)с помощью ______________________________

                   2)в _______________________________________

3.При определении бактерий ГКП в воде бродильным методом 1 тест делают посев воды на среду__________________________________________________________

4.При санитарно- бактериологическом исследовании смывов на ГКП делают посев разведения_____________________

5.При микробиологическом исследовании консервов на наличие анаэробов делают посев 

                  1)в __________________________

                  2)на среду____________________

Количество баллов по 2 уровню  __________________

Итого баллов__________________

Оценка _______________________

                Зав. Лабораторией_________________ 

                Мастер п/о _______________________ 

4 1.1 Контрольный срез знаний по УП 2.2 МДК 2.2

Проверяемые компетенции: ПК 2.1,, ПК 2.2, ПК 2.3

ФИО студента____________________________№ группы ________Дата________________

Вариант 3

Уровень 1

	№
	Вопросы
	Варианты ответов

	1.
	При микроскопическом исследовании рыбы к предметному стеклу прикладывают:
	1)чешую;

2)жабры;

3)поверхностный слой рыбы;

4)внутренний слой рыбы.

	2.
	При микроскопическом исследовании мяса мазок окрашивают:
	1)метиленовым синим;

2)генцианвиолетом;

3)по Грамму;

4)по Коху.

	3.
	Площадь большого квадрата в камере Горяева:
	1)1:25;

2)1:50;

301:100;

401:400.

	4.
	При микробиологическом исследовании молока на ОМЧ делают посев:
	1)на ГПС;

2)на мясную воду;

3)на МПБ;

4)на МПА.

	5
	При микроскопическом исследовании воды на ОМЧ делают посев:
	1)мерной пипеткой;

2)пипеткой Мора;

3)пипеткой Пастера;

4)бак петлей.

	6
	При микробиологическом исследовании воды на ГКП мембранным методом 2 тест, бак препарат окрашивают:
	1)по Пастеру;

2)по Коху;

3)по Грамму;

4)по Мору.

	7
	При микробиологическом исследовании воды на ГКП бродильным методом 1 тест, посев делают:
	1)на ГПС;

2)на среду Эндо;

3)на МПА;

4)на МПБ.

	8
	При микробиологическом исследовании молока на ГКП 4 тест, делают:
	1)редуктазный тест;

2)оксидазный тест;

3)пероксидазный тест;

4)диотазный тест.

	9
	При микробиологическом исследовании смывов на ГКП 1 тест, делают посев:
	1)на среду Эндо;

2)на ГПС;

3)на среду Кесслер;

4)на МПА.

	10
	При микробиологическом исследовании консервов на наличие анаэробов, при посеве на МПА:
	1)выдувают материал из пипетки;

2)не выдувают материал из пипетки;

3)делают посев штрихом;

4)делают посев зигзагом.


Количество баллов  по 1 уровню __________________

Уровень 2

1.При микроскопическом исследовании мяса мазок:

                   1)_________________________________

                   2)_________________________________

                   3)_________________________________

2.При микробиологическом исследовании муки разведение 1:10

                  1)ставят в _____________________________________

                  2)при t = _________________________

                  3) на ____________________________ минут

3.При микробиологическом исследовании молока на ОМЧ делают посев разведений

                 1)____________________________

                 2)____________________________

                 3)____________________________

4.При микроскопировании, гр (+ ) бактерии ______________________________ цвета

5.При микробиологическом исследовании консервов делают посев

                1)с помощью __________________________

                2)на среду ____________________________

Количество баллов по 2 уровню  __________________

Итого баллов__________________

Оценка _______________________

              Зав. Лабораторией_________________ 

              Мастер п/о _______________________ 

4 1.1 Контрольный срез знаний по УП 2.2 МДК 2.2

Проверяемые компетенции: ПК 2.1,, ПК 2.2, ПК 2.3

ФИО студента____________________________№ группы ________Дата________________

Вариант 4

Уровень 1

	№
	Вопросы
	Варианты ответов

	1.
	При микроскопическом исследовании мяса:
	1)кусочки мяса перемешивают и прикладывают 1 кусочек к предмет. стеклу;

2)кусочки мяса перемешивают и прикладывают по очереди к предмет. стеклу;

3)мясо фламбируют раскаленным шпателем, отрезают кусочек и внутренней частью прикладывают к стеклу;

4)отрезают кусочек мяса и поверхностью прикладывают к стеклу.

	2.
	При микроскопическом исследовании рыбы мазок окрашивают:
	1)фуксином;

2)метиленовым синим;

3)по Грамму;

4)по Коху

	3.
	При микроскопировании дрожжей в раздавленной капле  синий цвет дрожжей говорит о том, что:
	1)дрожжи свежие;

2)Дрожжи старые;

3)дрожжи  кислые;;

4)дрожжи пресные.

	4.
	При микроскопическом исследовании муки определяют:
	10обще микробное число;

2)наличие мучной палочки;

3)наличие картофельных кокков;

4)наличие картофельной палочки.

	5
	При микробиологическом исследовании колбасы на ОМЧ, посев делают:
	1)1 мл разведения;

2)2 мл разведения;

3)3 мл разведения;

4)5 мл разведения.

	6
	При микробиологическом исследовании воды на ГКП бродильным методом 2 тест пересев делают:
	1)на ГПС;

2)на среду  Кесслер;

3)на МПА;

4)на среду  Эндо.

	7
	При микробиологическом исследовании воды на ГКП мембранным методом 1тест, посев делают:
	1)пипеткой;

2)бак петлей;

3)фильтруя через мембранный фильтр;

4)фильтруя через ватно-марлевый фильтр.

	8
	При микробиологическом исследовании молока на ГКП 1 тест, посев делают:
	1)в пробирки;

2)в ч. Петри;

3)в ч. Пастера;

4)в колбы.

	9
	При микробиологическом исследовании смывов на ГКП 3 тест микроскопированием, ищем бактерии:
	1)синего цвета;

2)зеленого цвета;

3)фиолетового цвета;

4)розового цвета.

	10
	При микробиологическом исследовании консервов на наличие анаэробов делают посев :
	1)на МПБ;

2)на МПА;

3)на среду Эндо;

4)на среду Гиса.


Количество баллов  по 1 уровню __________________

Уровень 2

1.В камере Горяева площадь большого квадрата

                    1)_____________________________ см

                    2)_____________________________ см

2.При микроскопическом исследовании кисло - молочных продуктов мазок окрашивают красителем _____________________________________

3.При микробиологическом исследовании молока на ОМЧ посев делают

                  1)с помощью ____________________________

                  2)на среду ______________________________

4..При микробиологическом исследовании смывов на ГКП 1 тест делают посев на ________________________________________________-

5.При микробиологическом исследовании консервов на анаэробы делают посев

                 1)с помощью ___________________________

                 2) в ____________________________________

Количество баллов по 2 уровню  __________________

Итого баллов__________________

Оценка _______________________

         Зав. Лабораторией __________________ 

          Мастер п/о _________________________ 

