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3. Перечень кабинетов, лабораторий для подготовки по профессии СПО 43.01.09 Повар, кондитер
	№
	Наименование

	1
	Кабинеты

	
	1.Безопасности жизнедеятельности и охраны труда

2. Технологии кулинарного производства «Кулинария»

3. Технологии кондитерского производства


	2
	Лаборатории 

	
	1. Микробиологии, санитарии и гигиены

2. Товароведения продовольственных товаров

3. Технического оснащения и организации рабочего места


	2.1.
	Учебный кулинарный цех

	2.2.
	Учебный кондитерских цех

	3
	Общеобразовательный цикл

	
	1. Русский язык и литература

2. Иностранный язык (Иностранный язык в профессиональной деятельности)
3. История

4. Обществознание (включая экономику и право)

5. Математика

6. Информатика
7. Физика

8. Химия

9. Биология и экология
10. География
11.  Родной язык (адыгейский) (История Адыгеи)


	4
	Спортивный комплекс

	
	1. Спортивный зал

2. Открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препятствий


	5
	Залы

	
	1. Библиотека, читальный зал с выходом в Интернет
2. Актовый зал



4. Пояснительная записка.

4.1. Нормативная база реализации ОПОП ОУ.

Настоящий учебный план основной профессиональной образовательной программы среднего профессионального образования программы подготовки квалифицированных рабочих (служащих) Государственного бюджетного профессионального образовательного учреждения Республики Адыгея «Майкопский политехнический техникум» разработан на основе и в соответствии с: 
      Федеральным Законом «Об образовании в РФ» от 29.12.2012 года № 273-ФЗ; 

     Федеральным государственным образовательным стандартом среднего профессионального образования, утвержденным приказом Министерства образования и науки Российской Федерации № 1569 от «09» декабря 2016г, зарег. В Минюсте РФ (рег.№ 44898 от 22.12.2016 года) 43.01.09 Повар, кондитер;
     Приказом Минпросвещения РФ от 17.12.2020 года № 747 «О внесении из-менений в федеральные государственные образовательные стандарты СПО»;

      Приказом Минобрнауки России от 17.05.2012 года № 413 «Об утвержде-нии федерального государственного образовательного стандарта среднего (полного) общего образования (в ред.Приказов Минобрнауки РФ от 29.12.2014 № 1645, от 31.01.2015 года № 1578, от 29.06.2017 года № 613, Минпросвещения РФ от 24.09.2020 № 519, от 11.12.2020 № 712);

     Приказом Минобрнауки России от 14.06.2013 года № 464 «Об утверждении порядка организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования»;

Приказом Минпросвещения РФ от 28.08.2020 года № 441 «О внесении изме-нений в порядок организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования, утвержденный приказом Минобрнауки РФ от 14.06.2013года № 464»;

     
Приказом Минпросвещения РФ от 05.08.2020 года № 885/390 «О практической подготовке обучающихся»;


Приказом  Минобрнауки России от 16.08.2013 года № 968 «Об утвержде-нии Порядка проведения государственной итоговой аттестации по образо-вательным программам среднего профессионального образования»;   


 Приказом Минпросвещения РФ от 10.11.2020 года № 630 «О внесении изменения в порядок проведения государственной итоговой  аттестации по образовательным программам СПО, утвержденный Приказом Минобрнауки России от 16.08.2013 года № 968»;

    
 Письмом Минобрнауки России от 17.03.2015 года № 06-259 «О направлении рекомендаций по организации получения среднего общего образования в пределах освоения образовательных программ среднего профессионального образования на базе основного общего образования с учетом требований федеральных государственных образовательных стандартов и получаемой профессии или специальности среднего профессионального образования»;

Письмом Минобрнауки России от 20.02.2017 года № 06-156 «О Методических рекомендациях по реализации федеральных государственных образовательных стандартов среднего профессионального образования по 50 наиболее востребованным и перспективным профессиям и специальностям»;

Письмом Минпросвещения РФ от 14.04.2021 года № 05-401 «О Методических рекомендациях по реализации СОО в пределах освоения  образовательной программы СПО»;

         Законом Республики Адыгея от 28.12.2011 года № 61 «О языках народов Республики Адыгея».
4.2. Организация учебного процесса и режим занятий.

Учебный год начинается 1 сентября. Срок получения СПО по профессии 43.01.09 Повар, кондитер в очной форме обучения на базе основного общего образования составляет 3 года 10 месяцев. Присваиваемая квалификация – Повар  [image: image7.emf]↔

 Кондитер.

- продолжительность учебной недели- пятидневная;

- занятия проводятся группировкой, парами, продолжительностью 90 минут;

- обязательная учебная нагрузка обучающихся при освоении основной профессиональной образовательной программы включает в себя объем работы обучающихся во взаимодействии с преподавателем по видам учебных занятий (урок, практическое занятие, лабораторное занятие, консультация, лекция, семинар), практики (в профессиональном цикле) и самостоятельной работы обучающихся;

- на проведение учебных занятий и практик при освоении учебных циклов образовательной программы в очной форме обучения выделено не менее 80 процентов от объема учебных циклов образовательной программы;

     - текущий контроль знаний по дисциплинам осуществляется в пределах учебного времени, отведенного на освоение соответствующих учебных дисциплин, как традиционными, так и инновационными методами, включая компьютерные технологии. Результатом текущего контроля является оценка теоретических и практических знаний студентов, которую преподаватель выставляет в журнал в течении семестра. Целью контроля является своевременное определение полноты и прочности теоретических и практических знаний по дисциплине. Выставляются следующие оценки «отлично», «хорошо», «удовлетворительно» и «неудовлетворительно»;        

- в учебные циклы включена промежуточная аттестация обучающихся, которая осуществляется в рамках освоения указанных циклов в соответствии с разработанными образовательной организацией фондами оценочных средств, позволяющими оценить достижения запланированных по отдельным дисциплинам, модулям и практикам результатов обучения; 

- количество часов на промежуточную аттестацию составляет 216 часов (6 недель) (108 часов по ФГОС СОО, 72 часа по ФГОС СПО + 36 часов из вариативной части);

- общий объем ОПОП СПО по профессии 43.01.09 Повар, кондитер на базе основного общего образования в академических часах составляет -  5904 часа, в который входит объем обязательной учебной нагрузки, промежуточной аттестации, государственной итоговой аттестации, часы консультаций и самостоятельной работы обучающихся во взаимодействии с преподавателем;  

- объем обязательной учебной нагрузки в неделю составляет 36 академических часов в неделю, включая все виды учебной нагрузки и практику;

- изучение профессиональных модулей осуществляется параллельно;

- консультации для обучающихся по очной форме обучения предусмотрены за счет часов промежуточной аттестации, свободных от проведения экзаменов, а также во время самостоятельной работы. Формы проведения консультаций (групповые, индивидуальные, письменные, устные);

- часы самостоятельной работы обучающихся во взаимодействии с преподавателем учитываются в общем количестве часов учебного плана и стоят в расписании учебных занятий по учебной дисциплине, на которые они выделены;

Практика студентов организуется в соответствии с учебными планами и договорами об организации практико-ориентированного обучения.

При реализации программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих (ППКРС) предусматриваются следующие виды практик: учебная и производственная практики. Все виды практик проводятся в рамках профессиональных модулей и направлены на формирование у обучающихся видов профессиональной деятельности, предусмотренных ФГОС СПО.  
Общий объем практики составляет 54,5 недели (1962ч), что составляет более 25% от объема профессионального цикла образовательной программы. 

 Учебная практика составляет 774 часа. 

 Производственная практика составляет 1188 часов.

Учебная практика (УП) проводится рассредоточено, чередуясь с теоретическими занятиями, в условиях учебного заведения в учебной лаборатории по 6 часов в день:

      1 курс –54 часа 

      2 курс –144 часа
      3 курс –342 часа
      4 курс – 234 часа 

Производственная практика (ПП) проводится концентрированно после изучения профессиональных модулей на предприятиях и организациях по профилю получаемой профессии, на основании заключенных договоров с работодателями, согласно приказа о направлении на практику, по 6 часов в день:
     2 курс - 252 часа 

     3 курс –   396 часов
     4 курс – 540 часов 

Формой отчетности по практике является дневник, отзыв и характеристика по практике.

- общая продолжительность каникул составляет при сроке обучения 3 года 10 месяцев – 35 недель.
В рамках реализации программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих учебным планом предусмотрена практическая подготовка, как одна из форм организации образовательной деятельности в условиях выполнения обучающимися определенных видов работ, связанных с будущей профессиональной деятельностью. При  реализации учебных дисциплин/междисциплинарных курсов/учебных практик организуется в учебных, учебно-производственных лабораториях, мастерских, учебном полигоне. При реализации производственной практики организуется в условиях учебных баз практик,  на рабочих местах профильных организаций на основании договора о практической подготовке обучающихся.
4.3. Общеобразовательный цикл.
Общеобразовательный цикл основной профессиональной  программы СПО формируется в соответствии с федеральным  государственным образовательным стандартом среднего (полного) общего образования (Приказ Минобрнауки Росси от 17.05.2012 года № 413 «Об утверждении федерального  государственного образовательного стандарта среднего (полного) общего образования), реализуемого в пределах ОПОП с учетом профиля получаемого профессионального образования. Все дисциплины общеобразовательного цикла изучаются в пределах 1-4 семестров. Расчет продолжительности изучения общеобразовательного цикла произведен исходя из 2052 часов на изучение общеобразовательных предметов и 108 часов на промежуточную аттестацию.  

Профильные дисциплины: Информатика, Химия, Биология.

Изучение общеобразовательных дисциплин осуществляется рассредоточено одновременно с освоением программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих.

В рамках реализации Закона Республики Адыгея «О языках народов Республики Адыгея» от 28.12.2011 № 61, который направлен на создание условий для сохранения, равноправного и самобытного развития языков народов Республики Адыгея, в учебный план введены дополнительные учебные дисциплины, учитывающие специфику и возможности образовательной организации:

ДУП.1 Родной язык (адыгейский) в объеме 100 часов, заканчивается дифференцированным зачетом;

ДУП.2 История Адыгеи в объеме 80 часов, заканчивается сдачей зачета.
Текущий контроль проводится в пределах учебного времени, отведенного на освоение соответствующих общеобразовательных учебных дисциплин, как традиционными, так и инновационными методами, включаю компьютерные технологии.  

Согласно статьи 28 Федерального закона «Об образовании Российской Федерации» от 29.12.2012 года № 273-ФЗ, согласно СанПиН2.4.3.1186-03.2.4.3., Приказа Минобрнауки России от 14.06.2013 года № 464 «Об утверждении Порядка организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования» (п.29) практики и учебные занятия по учебным дисциплинам: Иностранный язык,  Родной язык (адыгейский), Информатика, проводятся    с группами обучающихся меньшей численности.  Таким образом, учебная группа делится на 2 подгруппы, если ее численность составляет 25 человек. 

Согласно Федерального закона «Об образовании Российской Федерации» от 29.12.2012 года № 273 ФЗ (п.28), СанПин 2.4.3. 1186-03 (п.2.6.2.) «Организация физического воспитания» уроки физической культуры проводятся с учетом возрастно-половых особенностей обучающихся и на основании медицинской группы здоровья (основной, подготовительной и специальной). На основании этого уроки физической культуры проводят раздельно для юношей и девушек, при численности подростков одного пола более 8 человек и согласно делению обучающихся три медицинские группы.

В период освоения общеобразовательных программ предусмотрено выполнение каждым обучающимся индивидуального проекта.

Индивидуальный проект представляет собой особую форму организации деятельности обучающихся (учебное исследование или учебный проект).

Индивидуальный проект выполняется обучающимися самостоятельно под руководством преподавателя (тьютора) за счет часов промежуточной аттестации общеобразовательного цикла. Индивидуальный проект может выполняться по выбранной теме в рамках одного или нескольких изучаемых учебных предметов (история, экономика, экология), курсов в любой избранной области деятельности (познавательной, практической, учебно-исследовательской, социальной, художественно-творческой, иной).

Индивидуальный проект выполняется обучающимся в течение одного или двух лет в рамках учебного времени, специально отведенного учебным планом, и должен быть представлен в виде завершенного учебного исследования или разработанного проекта: информационного, творческого, социального, прикладного, инновационного, конструкторского, инженерного.     Темы индивидуальных проектов выбираются обучающимся также самостоятельно, по согласованию с преподавателем учебной дисциплины. Обучающимся пишется заявление о выборе дисциплины и темы для индивидуального проекта. На группу составляется график выполнения обучающимися индивидуального проекта.
В общеобразовательном цикле выделены часы консультаций на следующие учебные дисциплины: Русский язык; Математика и Химия, а также на подготовку и защиту индивидуального проекта.

Часов самостоятельной работы для общеобразовательного цикла не предусмотрено.
4.4. Формирование вариативной части ОПОП.
Распределение часов вариативной части образовательной программы ориентировано на освоение общих компетенций, расширение основных видов деятельности, к которым должен быть готов выпускник, освоивший образовательную программу, согласно сочетанию получаемых квалификаций повар       кондитер. 

В учебный план включены учебные дисциплины общепрофессионального цикла:

ОП.1 Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены

ОП. 2 Основы товароведения продовольственных товаров

ОП.3 Техническое оснащение и организация рабочего места

ОП.4 Экономические и правовые основы профессиональной деятельности

ОП.5 Основы калькуляции и учета

ОП.6 Охрана труда

ОП.7 Иностранный язык в профессиональной деятельности
ОП.8 Безопасность жизнедеятельности

ОП.9 Физическая культура

ОП.10 Рисование и лепка

ОП.11 Национальная кухня(
ОП.13 Организация обслуживания на ПОП 

ОП.14 Экологические основы природопользования

В рамках реализации Плана мероприятий ("дорожная карта") по реализации Стратегии повышения финансовой грамотности в Российской Федерации на 2017 - 2023 годы" (распоряжение Правительства РФ от 25.09.2017 года №2039-р) в учебный план включена общепрофессиональная дисциплина ОП.12 Основы финансовой грамотности и предпринимательской деятельности.

*Учебная дисциплина ОП. 11 Национальная кухня, для обучающихся-инвалидов или лиц ОВЗ (в случае наличия таковых в группе), заменяется адаптационной дисциплиной А.1 Коммуникативный практикум/А.2 Социальная адаптация и основы социально-правовых знаний.

Часть часов вариативной части направлены на углубление и расширение содержания междисциплинарных курсов профессиональных модулей и получения дополнительных компетенций, необходимых для обеспечения конкурентоспособности выпускника в соответствии с запросами работодателей Республики Адыгея и Краснодарского края.
4.5. Порядок аттестации обучающихся.
Система контроля и аттестации включает в себя текущую аттестацию успеваемости, промежуточную и государственную итоговую аттестацию обучающихся.

Количество экзаменов в процессе промежуточной аттестации обучающихся не должно превышать 8 экзаменов в учебном году, количество дифференцированных зачетов - 10. В указанное количество не входят экзамены и зачеты по физической культуре, а также факультативным учебным курсам, дисциплинам (профессиональным модулям).

  
Текущая аттестация по общеобразовательным дисциплинам проводится в виде накопительной системы текущего опроса, контрольных работ, контрольных срезов знаний, самостоятельной работы в виде докладов, рефератов.

Промежуточная аттестация по общеобразовательным дисциплинам проводится в виде экзаменов по следующим дисциплинам:

- по русскому языку; 

- математике; 

 - одной из профильных дисциплин общеобразовательного цикла (естественнонаучный профиль - химия). 

 По «Русскому языку» и «Математике» - в письменной форме - по «Химии» - в устной.  

     Текущая аттестация: для оценки результатов освоения (ОПОП) используется в виде накопительной системы текущего опроса, контрольных срезов знаний, самостоятельной работы в виде докладов, рефератов. 

Промежуточная аттестация в условиях реализации модульно – компетентностного   подхода проводится непосредственно после завершения освоения программ профессиональных модулей и учебных дисциплин, а также после изучения междисциплинарных курсов и прохождения учебной и производственной практики в составе профессионального модуля.
Государственная итоговая аттестация – 2 недели

Государственная итоговая аттестация проводится в форме защиты выпускной квалификационной работы в виде демонстрационного экзамена, завершается присвоением квалификаций Повар, Кондитер

 
После окончания полного курса обучения выдается диплом государственного образца о получении среднего профессионального образования по профессии СПО 43.01.09 Повар, кондитер  и присвоении квалификации повар - кондитер. 
	МДК,УП, и ПП
	Промежуточная аттестация
	Государственная      итоговая   аттестация

	МДК 01.01

	1 курс

Дифференцированный зачет.


	

	МДК 01.02

УП 01

ПП.01.

МДК 02.01
	2 курс

Комплексный дифференцированный зачет.

Дифференцированный зачет

Аттестационный лист

Практическая работа УП 01. 

Экзамен по ПМ.01;
	

	МДК 02.02

УП 02

ПП.02

МДК 03.01

МДК 03.02

УП 03

ПП.03


	3курс

Комплексный дифференцированный зачет

Комплексный дифференцированный зачет

Аттестационный лист.

Практическая работа УП 02. УП 03.

Экзамен по ПМ.02; ПМ.03.
	 

	МДК 04.01

МДК 05 01 

МДК 4.2

УП 04

ПП.04

МДК 5.2

УП 05

ПП.05


	4 курс

Дифференцированный зачет.

Комплексный дифференцированный зачет

Комплексный дифференцированный зачет

Аттестационный лист.

Практическая работа.

УП 04. УП 05.

Экзамен по ПМ.04;ПМ.05.
	Защита выпускной квалификационной работы в виде демонстрационного экзамена  по компетенции «Поварское дело»


